


Une démarche départementale collective et durable
de valorisation du patrimoine culinaire de I'Ain
pour tous les acteurs de la gastronomie.

/\\

U N
§av?w4>

del’Ain




CONDITIONS D’ELIGIBILITE D’'UN PRODUIT A LA MARQUE SAVEURS DE LAIN®,
o Fiche « Pré-requis pour candidater », a compléter et signer
o Bulletin d'engagement 2023-2025, a compléter et signer

e Fiche technique (selon votre cas) a compléter et signer : « producteur », « métier de bouche et entreprise
artisanale de fabrication de produits du terroir », « restauration », « revendeur », « événement »
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LES ETAPES DU TRAITEMENT DE VOTRE CANDIDATURE :

Réception de votre dossier de candidature
entierement complété et dment signé

Vérification de la conformité, avis technique
et validation par le Comité d’Agrément Saveurs de I'Ain®

Notification de |la décision et envoi du «kit adhérent»
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Ce document définit les conditions que doivent obligatoirement remplir les produits
pour pouvoir étre agréés Saveurs de I'Ain®.

1. CONDITIONS OBLIGATOIRES POUR TOUS LES PRODUITS
e Respecter les réglementations sanitaires, commerciales et économiques en vigueur.

o Etrevalidé par le Comité d’Agrément de Saveurs de I'Ain®. Celui-ci se réserve le droit de refuser
tout produit qui ne correspondrait pas aux fondements et aux valeurs de la marque Saveurs de I'Ain®.
Des piéces complémentaires pourront étre sollicitées par le Comité d’Agrément et/ou le Conseil d’/Administration.

2. LES PRODUITS LIES A LAGRICULTURE

Produits animaux

Issue d’animaux élevés dans 'Ain,

Vlar.lde nés, abattus et découpés dans I'Ain
bovine . -
et départements limitrophes
. Issue d’animaux élevés dans l'Ain,
Viande X ! , A
nés, abattus et découpés dans I'Ain
de veau

Viande ovine

et départements limitrophe

Issue d’animaux nés, élevés, abattus

et caprine et engraissés dans I'Ain
Pour les produits sous signe de qualité
. AOP/AOC/IGP/Label Rouge : élevés
Volaille ) .
Lapins et abattus dans la zone d’appellation
Pour les produits hors AOP/AOC/IGP/
Label Rouge : élevés dans 'Ain
CEufs Issus d’animaux élevés dans I'Ain
Viande Issue d’animaux élevés et découpés
de porc dans I'Ain
. Issue d’animaux élevés dans I'Ain,
Viande . . . A
. nés, abattus et découpés dans I'Ain
chevaline . -
et départements limitrophes
Produits Pour les produits AOP : lait produit
laitiersissusde | ettransformé enzone AOP
lait de vache, Pour les produits hors AOP :

lait de chévre
et lait de brebis

lait produit dans I'Ain et départements
limitrophes, transformé dans I'Ain



Produits animaux

Produits Poissons de Dombes : issus
d’animaux nés, élevés et transformés

Poissons dans I'Ain
et produits Produits hors Poissons de Dombes :
piscicoles issus d’animaux élevés et/ou

péchés et transformés dans I'Ain et
départements limitrophes

Insectes Elevés et transformés dans I'Ain
Escargots Elevés et transformés dans I'Ain
Miels

Récoltés et transformés dans I'Ain

et produits X -
de la ruche et départements limitrophes

Elevées dans 'Ain et transformées
Grenouilles dans I'Ain ou départements

limitrophes

Produits végétaux

Fruits et Cultivés et conditionnés dans I'Ain
légumes et départements limitrophes
Produits Cultivés et transformés dans I'Ain
aquacoles
Viticulture Raisin produit et transformé

dans les zones AOP et IGP de 'Ain
Produits Transformés et issus de cultures
céréaliers dans l'Ain

. Transformées et issues de cultures

Huiles n

dans I'Ain
I?Ia?ntes et Récoltées et transformées dans I'Ain
épices

Champignons

ot Truffes Cultivés dans I'Ain



3. LES SPECIALITES LOCALES ET TRADITIONNELLES

o Etre élaborées grace au savoir-faire des producteurs, artisans et restaurateurs, de maniére
non industrielle ou selon une méthode de fabrication fondée sur une tradition historique locale.

o Privilégier l'approvisionnement en local de la matiere premiere,
sauf lorsque celle-ci n'est pas disponible dans I'Ain.

Spécialités locales et traditionnelles

Quenelles

Tartes sucrées

Tartes salées

Grenouilles

Bréchets de volaille

Charcuteries

Spécialités laitieres
Gaudes

Pain cuit au feu de bois
Limonades

Biéres

4. LES PRODUITS ISSUS D'UNE DEMARCHE REMARQUABLE

e Lagrément Saveurs de I'Ain® peut également étre accordé a un produit issu d’un savoir-faire personna-
lisé, de I'évolution ou de I'adaptation d’'une recette traditionnelle ou d’'une création inspirée de I'histoire
ou du terroir de I'Ain ou d’'une démarche exemplaire.

e Dans ce cas, 'agrément est soumis au Comité d’Agrément et/ou au Conseil dAdministration.





